
YOGURT NATURAL, GRAN OLA, COMPOTA

YOGURT NATURAL DE LECHE DE BÚFALA, GRANOLA
ARTESANAL, COMPOTA DE FRUTA DE TEMPORADA Y MIEL
ORGÁNICA.

$

 

MAQUI BOWL $

BATIDO HELADO DE FRUTILLA Y BANANA, POLVO 
DE MAQUI (FRUTO ROJO ANTIOXIDANTE DE LA 
PATAGONIA) Y MACA PERUANA. GRANOLA Y MIEL.

PANCAKES 

 
$

PANCAKES SUPER ESPONJOSOS DE AVENA, SERVIDOS 
CON FRUTA DE ESTACION Y MIEL ORGÁNICA  

PORCIÓN DE TOSTADAS DE 

PAN DE MASA MADRE

$

AVOCADO TOAST Y TOMATE RALLADO

TOSTADA DE PAN DE MASA MADRE, PALTA PISADA, 
TOMATE RALLADO, HUEVOS REVUELTOS, PIMIENTA 
DE CAYENA Y SAL MARINA.   

$

TOSTÓN DE PERAS Y QUESO AZUL

TOSTADA DE PAN DE MASA MADRE, REDUCCIÓN 
DE PERAS, QUESO AZUL, NUECES PICADAS Y MIEL
ORGÁNICA. 

$

ÑOQUIS DEL 29

CON SALSA A ELECCIÓN. 
$

PORTOBELLOS RELLENOS

CON CREMA DE ESPINACA, SOBRE PURE DE BONIATO. 
$

GUISITO DEL DÍA

CONSULTANOS POR LA OPCIÓN DE CADA DÍA. 
$

VACÍO AL HORNO

TRES HORAS DE COCCIÓN, SALE CON PAPAS 
CROCANTES. 

$

PASTEL DE ROAST BEEF Y BONIATOS

BASE DE ROAST BEEF DE COCCIÓN LENTA, Y CAPA
DE PURÉ DE BONIATOS ESPECIADO. 

$

SOPA CREMA DE CABUTIA

CON PARMESANO Y CROUTONS DE MASA MADRE.
$

CROISSANT BAI BAI

CON QUESO BRIE Y TOMATES CONFITADOS. 
$

HUEVOS REVUELTOS

CON QUESO AZUL. 
$

TOSTADO XXL

JAMON, QUESO, TOMATE, PALTA, HUEVO A LA 
PLANCHA, EN PAN DE MASA MADRE. 

$

MEDIALUNAS CON JAMON Y QUESO (2) $

SUPREMA DE POLLO AGROECOLÓGICO $

SERVIDA CON BECHAMEL, QUESO GRATINADO, 
ESPINACA Y EMULSIÓN DE AJO ASADO. 

ACANTILADO MOUSSE $

MOUSSE DE CHOCOLATE GRANIZADO. 

TORTA DEL DÍA $

CONSULTANOS POR LAS OPCIONES. 

SANDWICH DE BONDIOLA DESMECHADA $

EN PAN CIABATTA CON ALIOLI, CONFITURA DE 
TOMATES Y HOJAS VERDES.

PESCA ORGÁNICA $ 

PESCA BLANCA A LA PLANCHA SOBRE PURÉ DE 
BONIATOS, AJOS EN MIEL Y HIERBAS LOCALES 

SANDWICH DE PORTOBELLOS Y PROVOLONE $

QUESO PROVOLONE DE CABRA A LA PLANCHA, 
PORTOBELLOS GRILLADOS, MORRON ASADO, TOMATE 
FRESCO, RÚCULA Y PESTO, EN PAN DE HAMBURGUESA. 

(DE 9 A 13hs & DE 17 A 20hs) 
DESAYUNO & MERIENDA

(DE 13 A 17hs) 
ALMUERZO

  

BONIATOS RÚSTICOS $

HOY CAMBIAMOS LAS PAPAS POR BONIATO.
BONIATOS EN CUÑA, CON ALIOLI Y HIERBAS 

POSTRES

BEBIDAS

LIMONADA CHICA $

LIMONADA GRANDE $

EXPRIMIDO DE NARANJA $

BATIDO DE FRUTAS $

KOMBUCHA $

SODA vaso $

COPA DE VINO $

$330ML

$0% 330ML



MOCACCINO MEDIANO (150ML) $

MOCACCINO GRANDE (250ML) $

TÉ EN HEBRAS $

CHOCOLATADA $

CAFETERÍA PASTELERÍA

FRÍOS

RISTRETTO (20ML) $

AMERICANO ICE $

MEDIALUNA $

CROISSANT $

BUDÍN DE BANANA Y CHOCOLATE $

BUDÍN DE LIMÓN $

CARROT CAKE $

COOKIE BROWNIE $

PORCIÓN DE TORTA $

ICED LATTE $

ALMENDRA ICE $

MOCCA ICE $

ICED TEA $

ESPRESSO (30ML) $

ESPRESSO LUNGO  
(B ASE D E AGUA Y E SPRESSO)

$

ESPRESSO DOBLE (60ML) $

AMERICANO

(B ASE D E AGUA Y D OBLE E SPRESSO)
$

CORTADO CHICO $

LATTE MEDIANO (150ML) $

LATTE GRANDE (250ML) $

MATCHA LATTE $

FLAT WHITE (DOBLE ESPRESSO Y LECHE) $

CAPPUCCINO (150ML)
(ESPRESSO Y LECHE CR EMOSA)

$

CAPUCCINO ITALIANO (250ML)
(CON CHOCOLATE Y C ANELA)

$

 (SI  LO PREFERÍS MÁS CALIENTE,  
AVISANOS AL MOMENTO DE PEDIRLO)

QUE LO DISFRUTES!

EL CAFÉ DE ESPECIALIDAD 

SE SIRVE A UNA 

TEMPERATURA DE 70°

BUDÍN DE VAINILLA Y CHOCOLATE $

COOKIE “MANTECOL” $

BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUEZ $

COOKIE DE VAINILLA Y CHOCOLATE $

PAN DE QUESO $

CONSULTANOS POR LAS OPCIONES DEL DÍA

SABÍAS QUE PRODUCIMOS NUESTRA LECHE DE ALMENDRAS?

PEDILA CON TU CAFÉ POR UN ADICIONAL DE $300

CHAPADMALAL: TODO EL AÑO

ITAMAMBUCA: DE MARZO A NOVIEMBRE

CHAPELCO: AGOSTO

APARTE DE UN  CAFÉ,  SOMOS 
UN HOSTE L Y A RMAMOS TR IPS

MÁS INFO

SCON DE QUESO $


